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Liebe Weingenießer,

mit großer Freude darf ich Ihnen 
mitteilen, dass wir dieses Jahr den 
Gutedel-Cup gewonnen haben. 
Unser 2021er Gutedel QbA trocken 
hat bei einem der wichtigsten regi-
onalen Wein-Wettbewerbe den 1. 
Platz belegt! Ein toller Erfolg für un-
sere Genossenschaft, das gesamte 
Team und natürlich unsere Winzer. 

Denn trotz der schwierigen Witte-
rungsbedingungen im letzten Jahr 
haben wir einen hervorragenden 
Jahrgang produziert. Die 2021er 
Weine präsentieren sich frisch-le-
bendig mit einer gut eingebunde-
nen, ausbalancierten Säurestruktur 
und moderaten Alkoholgehalten. 

Des Weiteren hat unser Wolfsrudel 
mit dem LIGHTWOLF ein neues Mit-
glied bekommen. Die beiden Wei-
ne LIGHTWOLF Verde und LIGHT-
WOLF Rosé stehen für weniger 
Alkohol, vegane und klimaneutrale 
Herstellung und dezenter Perlage 
im Abgang. Sie sind spritzig-fruch-
tig, ehrlich und frisch.

Probieren Sie unsere Neuheiten und 
natürlich den Cup Sieger! Sei es auf 
unseren beliebten Festen, die wir 
dieses Jahr wieder mit Ihnen feiern 
dürfen, auf einer Weinwanderung 
durch die Rebberge oder in unse-
rem neu gestalteten Entrée-Bereich 
der Vinothek. Kommen Sie bei uns 
vorbei, genießen Sie die Vielfalt für 
jeden Geschmack und erleben Sie 
mit uns unvergessliche Wolfsmo-
mente. 

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr
FLORIAN R. JOOS
Geschäftsführender Vorstand
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Es gibt wieder Zuwachs im Wolfsrudel! 
Pünktlich zur warmen Jahreszeit berei-
chern der LIGHTWOLF Verde und der 
LIGHTWOLF Rosé unser Sortiment.

International inspiriert aber regional 
und nachhaltig umgesetzt – das war 
das Ziel unserer Weinmacher und somit 
stand neben der Kreation eines neuen 
Weinstils gleichzeitig die klimaneutrale 
Herstellung im Fokus. Zusammen mit ei-
ner Agentur wurde dabei jeder einzel-
ne Schritt entlang der Produktionskette 
analysiert und daraus eine CO2-Bilanz 
erstellt. 

Die Challenge in der Produktent-
wicklung bestand darin, von Beginn 
an möglichst wenig CO2-Emmision 
zu verursachen. Das bilanzierte CO2 
wird durch Baupflanzungsprojekte in 
Deutschland und in den Tropen ein-
gespart.

Die Weine stehen für weniger Alkohol, 
vegane und klimaneutrale Herstellung 
und dezenter Perlage im Abgang. Sie 
sind spritzig-fruchtig, ehrlich und frisch. 
Ideal, um einen Sommerabend gemüt-
lich ausklingen zu lassen.

LIGHTWOLF Verde, eine gelungene 
Kombination aus Gutedel und Grau-
burgunder. Die Bezeichnung Verde 
leitet sich vom Stil der portugiesischen 
„Vinho Verde“ Weine, aus dem gleich-
namigen Gebiet an der Nordküste 
Portugals ab. Auch deren Stilistik be-
sticht durch weniger Alkohol, pure Fri-
sche und eine lebendige Kohlensäure.

10,5 % vol. Alkohol       
5,7 g/l Säure       
6,0 g/l Restsüße

Speiseempfehlung:  
zu Spargel, Gemüseaufläufen, Som-
mersalaten, veganem Thaicurry oder 
einfach solo genießen.

LIGHTWOLF Rosé, ein filigraner Rosé-
wein mit internationalem Flair aus der 
Spätburgunder Traube. Das hier an-
gewandte Saignée-Verfahren (Saftab-
zug aus der Rotweinmaische) verleiht 
dem Wein einen spannenden, ganz 
individuellen Charakter mit viel Frucht 
und Frische.

11,0 % vol. Alkohol       
7,0 g/l Säure       
8,0 g/l Restsüße

Speiseempfehlung:  
zu Grillgemüse mit Kartoffelwedges, 
Reisgerichten, Gemüselasagne, zur 
orientalischen Küche (Bulgur, Falafel) 
oder einfach solo genießen.

LIGHTWOLF verde LIGHTWOLF rosé

MIT LEICHTIGKEIT  
BEWUSST GENIESSEN!
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DIE WG WOLFENWEILER HEISST  
SIE    -LICH WILLKOMM
Über den Winter haben wir das Konzept und Erscheinungsbild unserer WG Wolfenweiler überarbeitet und optimiert. Mit 
frischen Ideen, neuen Events und Angeboten möchten wir Sie einladen, die „Vielfalt für jeden Geschmack“ bei uns zu 
erleben und zu genießen. 

Hereinkommen – sich wohl fühlen – Wein erleben & genießen

EN
HEISST

SANDRA SCHÖPFLIN
Seit November letzten Jahres wird 
unsere Vinothek von Frau Sandra 
Schöpflin geleitet. 

Frau Schöpflin stammt aus einer Win-
zerfamilie und hat eine Ausbildung 
zur Winzerin gemacht. Schon früh hat 
sie gemerkt, dass ihr der direkte Kon-
takt mit den Kunden besonders viel 
Freude bereitet. Ob eine individuelle 
Weinberatung, ein liebevoll gestal-
tetes Weinpräsent oder eine kleine 
Weinprobe – Frau Schöpflin findet für 
jeden Geschmack und jeden Anlass 
den passenden Wein. 

WEINPROBEN
Probieren Sie unsere Weine und erfahren Sie bei einer Betriebsbe-
sichtigung / Kellerführung viel Interessantes über unseren Betrieb / 
unsere WG und die Weinherstellung. Bestaunen Sie unseren traditio-
nellen Holzfasskeller mit historischen Eichenfässern und den moder-
nen Neubau mit unseren „Edelstahlriesen“. Die Weinproben sind als 
4er oder 6er Probe mit vorheriger Anmeldung buchbar. 

VORSCHAU AUF DEN WINTER  
„FACKELWANDERUNG“ 
Als Pendant zu unserem Sommerangebot wird 
es in den Wintermonaten eine Fackwande-
rung geben. Für 20 Euro gibt es dann für zwei 
Personen jeweils einen wieder verwendbaren 
To-Go Becher mit Glühwein, Fackeln, Knab-
bereien, ein Erinnerungsgeschenk und eine 
Wanderkarte. Die Veranstaltung findet immer 
freitags statt.  
Das Equipment kann ab 
Einbruch der Dämme-
rung bis spätestens 18 
Uhr in der Vinothek ab-
geholt werden. Auch 
hier haben wir uns für Sie 
eine kleine Route aus-
gedacht, auf der sie das 
winterliche Flair im Reb- 
berg genießen können.

„WINE AND WALK“ 
Erleben Sie bei einer Wanderung durch unsere Reb-
berge die wunderschöne Landschaft des Markgräfler-
lands und genießen Sie dabei unseren Wein. 

Den Rucksack haben wir auch schon für Sie geschnürt 
/ gepackt. Sie müssen nur noch loslaufen. Freitags bis 
17 Uhr und samstags bis 13 Uhr kann der Wanderruck-
sack für zwei Personen mit einer gekühlten Flasche 
Wein, zwei Gläsern, einer Knabberei, einer Wander-
karte und einer kleinen Überraschung in der Vinothek 
für 20 Euro erworben werden. Die Karte eröffnet Ihnen 
zwei / drei Wandertouren mit unterschiedlichen Lauf-
zeiten. 

SARAH SUBASIC
Hinter dem neuen, stimmigen Gesamtkonzept der 
Vinothek, dem Relaunch des Außenbereiches, 
sowie der Erarbeitung neuer 
Events steht Marketing- & Event-
managerin Frau Sarah Subasic.

Sie ist seit September 2021 bei 
den Wölfen und hat neben 
der Planung und Durchführung 
unserer beliebten Großevents 
auch für neue, frische Impulse
in der Vinothek sowie im  
Veranstaltungsbereich 
gesorgt. 

Wer außerhalb der Öffnungszeiten bei uns 
vorbei kommt, muss ab sofort nicht mehr 
mit leeren Händen nach Hause gehen. 
Unser Weinautomat ist 24/7 in Betrieb und 
enthält neben gekühlten Weinen aus dem 
Kernsortiment auch Mineralwasser und 
Gläser für eine spontane Weinwanderung. 
Ein weiterer Automat befindet sich am 
Winzerhaus Sankt Georg in FR-St. Georgen.

„DER AUTOMAT MIT DEM WOLF“

NEBENARTIKEL
Auch die Non-Wine Artikel haben wir an unser Sortiment 
angepasst. Hier bieten wir Ihnen eine feine Auswahl an 
regional produzierten „Knabberle“, die hervorragend zu 
einem Glas Wein passen. 

Aber auch Notizbücher, wiederverwendbare To-Go Be-
cher, Rucksäcke und sogar Liegestühle „Mit dem Wolf“ 
sind Neuheiten, die bei einem Wolfsliebhaber auf keinen 
Fall fehlen dürfen. 

„DARF ES EIN GLÄSCHEN  
WEIN SEIN?“
Wer künftig gerne von dem ein 
oder anderen Wein ein Glas vor 
Ort genießen möchte, hat jeden 
Freitag und Samstag während 
unserer Öffnungszeiten die Mög-
lichkeit dazu. In gemütlicher  
After-Work-Atmosphäre stehen 
im Eingangsbereich der Vino-
thek Liegestühle für Sie bereit. 
Einfach mal abschalten, sich 
zurücklehnen und bei einem fei-
nen Glas Wein den Alltag hinter 
sich lassen.
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WEIN- UND WANDERLUST  
AM BATZENBERG

Im Juli 2021 wurde der Verein „Genuss-
region Batzenberg“ gegründet. Im 
Rahmen des ersten Vereinsprojektes 
entstand der „360° Weinblick – Der Pa-
noramaweg“: 

Ein neuer Rundwanderweg um den 
Batzenberg mit spannenden und ab-
wechslungsreichen Infotafeln zum The-
ma Wein, Weinbau, Rebsorten und der 
Region. 

fantastische Ausblicke Richtung Frei-
burg, Schwarzwald, Vogesen und 
Rheintal. Aber auch der Batzenberg 
an sich mit seiner einzigartigen Na-
tur- und Kulturlandschaft bietet zu je-
der Jahreszeit ein einmaliges Erlebnis. 
Dem Winzer über die Schulter schauen, 
an einem der Rastplätze eine Flasche 
Wein genießen oder vom Festplatz aus 
den Sonnenuntergang bestaunen… 

Überzeugen Sie sich selbst und ent-
decken Sie den Batzenberg von einer 
ganz neuen Seite. Am besten gleich 
eine gekühlte Flasche Wein in den 
Rucksack packen und dann los! 

Die insgesamt ca. 6,5 km lange Route 
verläuft abseits der Hauptverkehrswe-
ge und ist von jeder Anrainergemein-
de um den Batzenberg über Zubringer-
Wege erreichbar. 

Da die Infotafeln thematisch unabhän-
gig voneinander sind, kann der Weg in 
jede Richtung und von jedem Punkt 
aus begonnen werden. Neu errichtete 
Rastplätze und Sitzgelegenheiten la-
den zum Ausruhen und Picknicken ein. 
Dem Wanderer eröffnen sich dabei
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Die Freude war riesig groß, als Ende  April im Kurhaus Ba-
denweiler die Ergebnisse des diesjährigen Gutedel Cups 
verkündet wurden. 

Wir haben mit unserem 2021er Gutedel QbA trocken den 
Cup gewonnen! Unser Kellermeister Felix Vogelbacher 
nahm bei der anschließenden Siegerehrung die Urkunde 
entgegen. 

Insgesamt über 200 verschiedene Gutedel aus Deutsch-
land und der Schweiz nahmen an dem Wettbewerb teil. 
Die Weine wurden dabei in vier Kategorien bewertet: Quali-
tätswein, Kabinett, Edelsüß und International. Der Gutedel 
Cup ist eine der wichtigsten regionalen Weinprämierungen, 
die zeigen soll welch Vielfalt und Potenzial in dieser typi-
schen Markgräfler Rebsorte stecken.

    UTEDEL CUP SIEGER 2021

Mehr Informationen erhalten Sie auf unserer Website  
www.wg-wolfenweiler.de/Gutedel-QbA-trocken/22262C oder durch scannen des QR-Codes:
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Unter dem Motto Solidarität haben sich am 05. März 2022 rund 45 Helfer aus 
ganz Baden, hauptsächlich aus dem Markgräflerland und der Ortenau, auf 
den Weg ins Ahrtal nach Bad Neuenahr Ahrweiler gemacht. 

WINZER HELFEN  
WINZERN

Unter den 45 Helfern waren auch rund 
10 Winzer unserer Winzergenossen-
schaft. Um 4 Uhr morgens brachen die 
fleißigen Helfer mit dem Reisebus auf. 
Organisiert und geplant wurde die 
ganze Aktion von den badischen Wein-
hoheiten, angeführt von der badischen 
Weinkönigin Katrin Lang und gespon-
sert vom badischen Weinbauverband. 

Im Ahrtal angekommen ging es los mit 
der Aufteilung der Helfer auf die ver-
schiebenden Weinbaubetriebe vor Ort. 
Die Arbeitsschwerpunkte waren Reben 
schneiden, Drahtanlagen richten, Bö-
gen machen sowie das Erstellen einer 
Junganlage. 

Bei traumhaft schönem Wetter war es 
ein leichtes die Arbeit zu verrichten und 
schockierend zugleich zu sehen und zu 
hören wie es den Einheimischen auch 
8 Monate nach der Flutkatastrophe 
geht. Das Leid und Elend ging uns allen 
nahe und lässt uns bis heute nicht los

Trotz allem war es für uns beeindru-
ckend, wie stark die Winzerschaft vor 
Ort zusammen hält, sich nicht unterkrie-
gen lässt und mit viel Tat- und Willens-
kraft am Wiederaufbau arbeitet. Die 
Gastfreundschaft war enorm und die 
Verpflegung ließ keine Wünsche offen.

Nach Feierabend war sogar noch Zeit, 
das ein oder andere Gläschen „Flut-
wein“ zu probieren. Sollte es noch ein-
mal eine so tolle Aktion geben, sind wir 
alle auf jeden Fall wieder dabei.

Text: Maximilian Laule. 

Nachdem der Weinwandertag/die 
Genusstour „Auf den Spuren der 
Wölfe“ im Jahr 2020 leider ausfallen 
musste, konnten wir unser beliebtes 
Event im letzten Jahr bei perfekten  

Rahmenbedingungen wieder durch-
führen. Die Resonanz war überwälti-
gend! Viele weinbegeisterte Besucher 
genossen bei herrlichem Wetter einen 
Tag lang unsere feinen Weine und  

leckere Snacks inmitten der schönen 
Reblandschaft. Für unsere Winzer und 
das gesamte Team der WG war die 
Veranstaltung ein voller Erfolg.

AUF DEN SPUREN DER WÖLFE
RÜCKBLICK 2021

AUSBLICK 2022
Seien Sie dieses Jahr dabei, wenn 
es wieder heißt „Auf den Spuren der 
Wölfe“. Probieren Sie bei einer ge-
mütlichen Wanderung eine Auswahl 
unserer Weine und verbringen Sie ein 
paar schöne Stunden mit uns in den 
Rebbergen. Für Ihr leibliches Wohl 
und musikalische Unterhaltung wird 
ebenfalls gesorgt. 

SAVE THE DATE:
Sonntag, den 11.09.2022

99
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Bernd Trautwein
ist seit über 30 Jahren passionierter 
Winzer unserer Genossenschaft. Er be-
wirtschaftet 11,5 ha Reben im Haupt-
erwerb. 
Seit 2018 setzt er auf den regenerativen 
Weinbau. Durch das zunehmende Be-
wusstsein bezüglich Umweltschutzes 
und Nachhaltigkeit, aber auch durch 
persönliche Erfahrungen hat er sich für 
diese Art der Bewirtschaftung entschie-
den. 
 
Doch was steckt nun genau hinter dem 
Begriff regenerativer Weinbau? 
In erster Linie geht es dabei um eine 
sanfte Bodenbearbeitung und eine 
naturnahe, umweltschonende Nähr-
stoffversorgung der Rebe, die auf fol-
genden Ansätzen aufbaut.

Kompost für den Rebberg – eine größere  
Dimension als beim Hobbygärtner 

Weiße Wurzeln –  
ein Indikator für gute Bodenbiologie 

vom Austrieb bis zur Blüte; keine Boden-
bearbeitung (außer bei einer Neuein-
saat) ab der Reifephase und über den 
Winter.

Humusaufbau
Bernd Trautwein stellt seinen Kompost, 
den er im Rebberg ausbringt, selbst her. 
Durch den Zusatz von Milchsäurebak-
terien beim Grasschneiden (Mulchen) 
wird der Humusaufbau gefördert und 
die Zersetzung angekurbelt. Auf den 
Rebflächen, die nicht mit dem eigenen 
Kompost bedient werden können, wer-
den organische Pellets ausgebracht. 
Diese Art der natürlichen Düngung hat 
den Vorteil, dass die Triebe über die 
gesamte Vegetationsperiode gleich-
mäßig wachsen.

Bodenbearbeitung
Ein wichtigster Nährstoff für die Rebe ist 
der Stickstoff. Der größte Teil des im Bo-
den vorhandenen Stickstoffs ist jedoch 
organisch gebunden und für die Rebe 
nicht verfügbar. Durch Bodenbearbei-
tungsmaßnahmen wird Stickstoff frei-
gesetzt und für die Pflanze nutzbar. Die 
Bodenpflege sollte daher an den Jah-
reszyklus des Stickstoffbedarfs der Rebe 
angepasst werden: Bodenbearbeitung

Vielseitige Begrünung
Die Einsaat einer Dauerbegrünung 
trägt ebenfalls zu einem guten Boden-
klima und einer abwechslungsreichen 
Nährstoffversorgung bei. Spezielle 
Pflanzen besitzen einen hohlen Stil – 
vergleichbar mit einem Röhrchen. Da-
durch wird der Boden auf natürliche 
Weise gut mit Wasser und Luft versorgt. 
Zudem schützt eine Dauerbegrünung 
den Boden vor Erosion und bietet einen 
wertvollen Lebensraum für Tiere und 
Nützlinge. 

Bernd Trautwein ist überzeugt, dass sich 
der regenerative Weinbau einerseits 
sehr positiv auf seine Rebanlagen aus-
wirkt und andererseits eine wichtige 
Grundlage für den Weinbau der Zu-
kunft darstellt. Und er ist nicht der einzi-
ge: immer mehr Winzer unserer Genos-
senschaft schätzen dieses System und 
bewirtschaften mittlerweile ihre Reben 
nach ähnlichen Prinzipien und sind mit 
den Ergebnissen äußerst zufrieden. 

Positiv beeinflusst wird auch der Ge-
schmack der Weine: sie werden facet-
tenreicher und vielschichtiger.
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„Belebter Boden“ – Regenwürmer sorgen 
zusätzlich für eine gute Bodenstruktur 

In Scherzingen – am Fuße des Batzen-
berges gelegen – haben sich Ruth & 
Rainer Schüler mit dem Genussspiel-
haus ihren persönlichen Lebenstraum 
erfüllt. 

Zwischen dem Spatenstich im Novem-
ber 2019 und der Eröffnung im Septem-
ber 2021 ist auf dem Gelände der ehe-
maligen Scheune eine Gastronomie 
mit einzigartigem Flair entstanden. 
Die spezielle Architektur, die erlese-
nen Speisen und Getränke, sowie die 
besondere Atmosphäre machen das 
Genussspielhaus zum Erlebnis für alle 
Sinne.

Sehen
Historische Bausubstanz in die mo-
derne Architektur integriert – das ist 
hier perfekt gelungen. Die aus dem 
Jahr 1830 stammende Remise, Res-
te der alten Grundstücksmauer, aber 
auch einzelne Relikte aus vergange-
nen Tagen erscheinen in Verbindung 
mit dem neuen Gebäude in einem 
ganz anderen Licht. Auch die mit viel 
Liebe zum Detail ausgestattete In-
neneinrichtung spiegelt das perfekte 
Zusammenspiel von historischen Ele-
menten und moderner Art Déco wider.

Hören
Ruhig gelegen – mitten in der Natur – 
gelangen hier vor allem angenehme 
Geräusche an die Ohren: Das Singen 
der Feldlerchen, das Entkorken einer 
Sektflasche und der wohlige Klang von 
anstoßenden Weingläsern.
 
Riechen/Schmecken
Beim Betreten des Restaurants steigen 
einem bereits die feinen Düfte der Kü-
che in die Nase. Neben Flammkuchen 
bietet die „wandernde Speisekarte“ 
eine Auswahl an feinen Gerichten – 
natürlich mit regionalen Zutaten und 
passend zur Jahreszeit. 

Als Begleitung zu den Köstlichkeiten 
werden erlesene Weine vom Batzen-
berg angeboten. Z.B. unser Weißer- 
und Grauer Burgunder „Selektion Alte 
Rebe“.

Fühlen
Ob im Restaurant, im Innenhof oder auf 
der Terrasse in der „Sunset Lounge“ – 
jeder Bereich hat sein eigenes gemüt-
liches Flair mit Wohlfühlcharakter.

DAS GENUSSSPIELHAUS – 
Wein und Kulinarik mit allen  
Sinnen erleben

„Das Auge isst mit“ – kulinarische Kunstwerke auf dem Teller

GENUSSSPIELHAUS
Mengener Straße 2
79238 Scherzingen

Telefon: 07664 5089020  
oder 0176/50019372

E-Mail: info@genussspielhaus.de 
 

Öffnungszeiten:  
Mittwoch bis Samstag von 17:30 

bis 22:30 (Küche bis 20:30)
ab 7. Juni 2022 auch am  

Dienstag 

Anzahl Sitzplätze innen: 60
Anzahl Sitzplätze außen: 40

Aktuelles / Eventabende: 
www.genussspielhaus.de
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WEINBERGGEFLÜSTER
UNSERE WINZER STELLEN SICH VOR



EVENTS  
2022

DER WOLF TANZT 
Wein- & Sektfestival 
24.-26.06.2022

WEINWANDERTAG 
Auf den Spuren der Wölfe 
11.09.2022

WEI(H)NNACHT 
im Winzerkeller  
02.-04.12.2022

KUNDENMAGAZIN DER WINZERGENOSSENSCHAFT WOLFENWEILER eGWEIN.LESEN Frühling/Sommer 2022

IMPRESSUM
Winzergenossenschaft Wolfenweiler eG
Kirchstraße 2
79227 Schallstadt-Wolfenweiler
Tel: 07664/40 30-0 
Fax: 07664/40 30-29
Email: kontakt@wg-wolfenweiler.de
Web: www.wg-wolfenweiler.de
Geschäftsführender Vorstand:  
Florian R. Joos
Vorstandsvorsitzender: Matthias Meier

Sitz der Genossenschaft:
Schallstadt-Wolfenweiler
Amtsgericht Freiburg
Genossenschaftsregister Nr. 34
UST-Ident-Nr. DE 142214318
Steuer-Nr. 07001/89003

Inhaltlich Verantwortlicher gemäß §10 MDSTV: 
Florian R. Joos, Adresse siehe oben

Text: Jessica Janek 
Gestaltung: Mar Designs, www.mar-designs.de

Sie finden uns auch auf Social Media:

* Preis enthält 19% Mehrwertsteuer, ohne Skontoabzug und nicht mit anderen Rabatten kombinierbar, zzgl. Ver-
sandkosten, nur solange der Vorrat reicht. Alle Weine und Sekte sind deutsche Erzeugnisse und enthalten Sulfite.

„WINE AND WALK“
Erleben Sie bei einer Wanderung durch unsere Rebberge die wunderschöne 
Landschaft des Markgräflerlands und genießen Sie dabei unseren Wein. 
Den Rucksack haben wir auch schon für Sie geschnürt / gepackt. Sie müssen 
nur noch loslaufen. Freitags bis 17 Uhr und samstags bis 13 Uhr kann der Wan-
derrucksack für zwei Personen mit einer gekühlten Flasche Wein, zwei Glä-
sern, einer Knabberei, einer Wanderkarte und einer kleinen Überraschung 
in der Vinothek für 20 Euro erworben werden. Die Karte eröffnet Ihnen zwei / 
drei Wandertouren mit unterschiedlichen Laufzeiten. 


