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Liebe WeingenieBer,

pUnktlich zum FrUhjahr sprie-
Ben nicht nur die jungen Knos-
pen drauBen in der Natur
— auch im Weinglas prédsen-
tieren sich die ersten 201%er
Weine mit einer jugendlichen
Frische und Lebendigkeit.

Es ist jedes Jahr aufs Neue ein
spannender Moment, wenn
man probiert, was Uber den
Winter im Keller herangereift
ist. Mit viel Sorgfalt, Liebe zum
Detail und einem fachlichen
Know-how haben unsere Win-
zer und unser Kellerteam dafUr
gesorgt, dass wir Sie auch in
diesem Jahr wieder mit feinen
Weinen verwdhnen durfen.

Lesen Sie in dieser Ausgabe,
was den Weinjahrgang 2019 so
besonders macht und welche
Spargelgerichte hervorragend
zu diesen Weinen passen. Des
Weiteren informieren wir Sie
Uber unsere Veranstaltungen
im Jahr 2020 und stellen Innen
Neuheiten unseres Sortiments
VOor.

GenieBen Sie unsere Weine —
in SUdbaden, in ganz Deutsch-
land oder sogar weltweit.
Mit dem Wolf im Glas ist purer
Weingenuss garantiert!

Ihr
FLORIAN R. JOOS
GeschaftsfGhrer

Mit groBer Vorfreude und Span-
nung haben wir ihnen entgegenge-
fiebert — jetzt sind sie da: die Weine
des neuen Jahrgangs 2019.

Und eines ist sicher: Sie heben sich
deutlich von den zwei vorherigen
Jahrgéngen ab.

Zum einen zeichnen sie sich durch
eine frische SAure aus. Aber keine
Sorge - diese wirkt weder stérend
noch bissig. Sie ist gut in den Wein
eingebunden, verleiht ihm eine
angenehme Frische und ergdnzt sich

schon mit der nattrlichen Fruchts-
Be. AuBerdem wirkt sie im Wein ahn-
lich wie ein Konservierungsmittel und
verleiht ihm eine lange Haltbarkeit
und Vitalitat.

Zum anderen sind die 2019%er
Weine deutlich geringer in den
Alkoholwerten als die Jahre zuvor.
Vor allem die Kabinettweine
prdsentieren sich so, wie man es sich
nur winschen kann: Sie sind leicht,
das heiBt moderat im Alkohol-
gehalt, frisch-fruchtig und machen
stets Lust auf ein zweites Glas.

,Die 2019er Weine sind schon jetzt
absolut top! Sie bestechen durch
eine klare Frucht, sind rebsorten-
typisch und versprechen noch sehr
viel Potential”, so Kellermeister Felix
Vogelbacher.

Auch bei den 201%er Rotweinen,
die mindestens noch bis zum Herbst
oder ldnger in den Fassern reifen,
lassen sich bereits hervorragende
Qualitaten erahnen.

Do., 2. April 2020
Frohlingsverkostung des frischen
Jahrgangs ab 17 Uhr

Die Baden-Wurttemberg Classics sind
Weinmessen fUr GenieBer. Sie werden
von der Badischen Wein GmbH und
dem Weininstitut Wirttemberg GmbH
organisiert.

Die Messen finden einmal jahrlich an
den Standorten Duisburg, Dresden,
Berlin und Hannover statt — also in je-
nen Regionen, die etwas weiter vom
WeinsUden entfernt liegen. Weinlieb-
habern bietet sich somit die Mo6g-
lichkeit, bequem vor Ort die Weine
zu probieren und direkt zu bestellen.
Haufig locken auch attraktive Messe-
angebote.

Passend zum Wein werden die Besu-
cher kulinarisch mit baden-wurttem-
bergischen SpezialitGdten verwdhnt.
Auch die angebotenen Weinseminare
erfreuen sich immer gréBerer Beliebt-

Baden-Wiirttemberg Classics

Wein. Genuss. Lebensart.

Sa., 4. -So., 5. April 2020
Duisburg (Kraftzentrale Land-
schaftspark Nord)

Sa., 18. - So., 19. April 2020
Dresden (Maritim Congress
Center)

heit. Moderiert von den Weinhoheiten
aus Baden und Wurttemberg erfahren
die Teilnehmer viel Wissenswertes Uber
den Wein und dessen Anbaugebiete.

Auch wir als Winzergenossenschaft
Wolfenweiler sind seit ein paar Jahren
bei den BW-Classics vertreten. Uns ist
ein personlicher Kundenkontakt sehr
wichtig. Wir mdéchten nah an unseren
Kunden sein und sie auch gerne per-
sonlich beraten. Vor allem jene, die
nicht die Méglichkeit haben, vor Ort
in Schallstadt-Wolfenweiler einzukau-
fen. Wir sind sehr bemuUht, all unseren
Kunden im Umkreis der Messestandor-
te vergunstigte Eintrittskarten zukom-
men zu lassen. Sollten Sie bisher keine
erhalten haben und méchten unseren
Messestand gerne besuchen, teilen
Sie uns dies bitte mit (Kontaktierungs-
maoglichkeiten siehe Impressum).

Sa., 24. - So., 25. Oktober 2020
Berlin (Station Berlin)

Sa., 14. - So., 15. November 2020
Hannover (Congress Centrum)
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EROFFNUNG DES NEUEN

BADISCHEN WEINRADWEGS

Endlich ist es soweit: Nach intensi-
ver Vorarbeit und Planung wird im
Fruhjahr der Badische Weinradweg
eroffnet. Dieser fUhrt auf etwa 460
km von Grenzach-Whylen im Siden
bis nach Laudenbach im Norden.
Aufgeteilt in verschiedene Einzel-
etappen kann man ganz gemut-
lich per Fahrrad das abwechs-
lungsreiche Weinbaugebiet
Baden erleben und genieBen.
Initiator des Projektes ist die Schwarz-
wald Tourismus GmbH.

Zusammen mit den Weinbaubetrie-
ben, die enflang des Weinradweges
liegen, findet am 18. und 19. April 2020

ein gemeinsames Event mit vielen
spannenden Attraktionen statt.

Auch die Winzergenossenschaft
Wolfenweiler, die an der Schnittstelle
der Efappen Markgréflerland / Kaiser-
stuhl / Freiburg liegtf, wird an diesem
Wochenende die Turen 6ffnen und
Verschiedenes fur Radler und Gaste
anbieten.

Die gunstige Zuganbindung Uber die
Bahnhofe Schallstadt und Ebringen
ermdoglicht zudem eine bequeme An-
oder Abreise, so dass die Winzerge-
nossenschaft Wolfenweiler hervorra-
gend als Start- oder Ziel einer Etappe
genufzt werden kann.

WEINWISSEN — WEINARTEN

Laut Weinrecht werden folgende vier Weinarten unterschieden:
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18./19.04.2020

UNSERE ATTRAKTIONEN
AM 18. / 19. APRIL 2020

Sonderoffnungszeiten der
Vinothek

Samstag, 18.04.2020:
9-16 Uhr

Sonntag, 19.04.2020:

10 - 16 Uhr

Ausschank von Wein und
Wasser als Erfrischung

Sitzgelegenheit auf der Au-
Benfldche bei gutem Wetter

KellerfUhrungen am Sonntag
um 12 Uhr und um 14 Uhr

WeiBwein
Herstellung nur aus WeiBwein-
frauben.

Bekannte Rebsorten:
Riesling, Muller-Thurgau,
WeiBburgunder, Graubur-
gunder.

Rotwein
Herstellung nur aus Rotwein-
frauben.

Bekannte Rebsorten:
Spatburgunder, Merlot, Ca-
bernet Sauvignon, Regent,
Dornfelder.

Quelle: DWIund deutsches Weinrecht

Roséwein
Herstellung nur aus Rotwein-
frauben.

Sonderform des Roséweines:
WeiBherbst Herstellung nur
aus Rotweintrauen — aus ei-
ner einzigen Rebsorte.

Wdhrend in einem Rosé meh-
rere Rebsorten enthalten sein
dUrfen, muss ein WeiBherbst
immer rebsortenrein sein.

Rotling
Herstellung aus WeiBwein-
und Rotweintrauben.

Dabei ist zu beachten, dass
beide Traubenarten zusam-
men eingemaischt und ge-
keltert werden.

Ein Verschnitt von bereits
durchgegorenen WeiB- und
Rotweinen ist verboten, z.B.
Badisch Rotgold.

Der Rote Gutedel ist eine Spielart
des hdaufiger bekannteren WeiBen
Gutedels. Bis heute ist es wissenschaft-
lich nicht erwiesen, ob es sich beim
Roten Gutedel um eine Mutation oder
die Urform des Gutedels handelt.

Wdahrend beim WeiBen Gutedel die
Trauben goldgelb sind, zeigen sie
beim Roten Gutedel eine rot-bréun-
liche Farbe. Durch eine 6-stindige
Maischestandzeit werden die Farb-
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pigmente aus den Beerenhduten ex-
trahiert und der Wein bekommt einen
lachsfarbenen Schimmer.

Da es sich bei der Gutedel Trau-
be (wei wie rot) um eine Weil-
weintraube handelt, ist der Rote
Gutedel ein WeiBwein — und nicht
wie hdufig vermutet ein Rosé.
Roséweine werden ausschlieBlich aus
Rotweintrauben hergestellt (siehe Box
Weinwissen).

DER MIT DEM WOLF’

OQUALITATSWEIN - TROCKEN

Crler d?a’fﬁ

1X0,751
€4,60

€ 6,13 (pro Liter)

Der Wein passt hervorragend
zur leichten FruhlingskGche.
GenieBen Sie ihn zu Salaten,
Barlauchgerichten und natir-
lich zum Spargel. Auch solo als
Terrassenwein ist er der perfek-
te Begleiter fUr die warmere
Jahreszeit.

Serviertemperatur: 8 — 10 °C

Alkohol: 12,0% vol.

Sdure: 5,1 g/l

Restzucker: 0,7 g/l



Seit Ende letzten Jahres bereichern
zwei Wermut-Varianten das Wolfs-
Sortiment.

Wermut ist ein mit Krdutern aromati-
sierter Wein, der schon bei den alten
Griechen gerne gefrunken wurde.
Felix Vogelbacher, Kellermeister der
Winzergenossenschaft Wolfenweiler,
schuf seine eigene Kreation von zwei
Wermut Weinen mit dem Wolf — den
“Werwolf".

Die Basis der Werwolfe bilden hoch-
werfige Grundweine der Winzer-
genossenschaft, die mit regionalen
Kr&utern angereichert werden.

Der WeiBe Werwolf zeichnet sich
durch einen fein-bitteren Ge-
schmack mit Auszigen von Zifrus-
und Rosmarinaromen aus. Er wird
daher gerne als Aperitif oder Digestif
getrunken.

Der Werwolf Rosé ist dagegen nicht
so herb. Er besticht durch eine fruch-
fige Erdbeer-Aromatik.

NatUrlich eignet sich Wermut auch
hervorragend als Cocktail-Grundla-
ge. Unser Partner —die Flying Bar aus
Freiburg hat daher fUr die Werwolfe
spezielle Cocktail-Rezepte kreiert.

Die ideale Erfrischung fur heiBe Som-
mertage und laue Sommernd&chte!

Ubrigens: Die Flying Bar ist z.B. bei
unserem Event ,Der Wolf tanzt"
dabei - die perfekte Gelegenheit,
sich von professionellen Barkeepern
einen echten Werwolf-Cocktail mi-
xen zu lassen!

Deutscher Wermut 0,5 |
Charakter:

Ein feinbitterer Aperitif mit
Zitrus- und Rosmarinaromen

Alkohol: 17,5% vol.

Sdure: 6,0 g/l

Restzucker: 90,0 g/I

5cl Werwolf
3-4 EL EiswUrfel
mit Zitronenabrieb garnieren

4cl Werwolf
1cl Gin
kaltrOhren, mit Zitronenabrieb verzieren

4cl Werwolf

3-4 Basilikumblatter

2cl frischer Zitronensaft

Icl Zuckersirup (2:1), Sodawasser, Crushed Ice

Deutscher Wermut 0,5 |

Charakter:
Fruchtig-herbb mit feiner
Erdbeer-Aromatik

Alkohol: 17,5% vol.

Sdure: 5,5 g/l

Restzucker: 120,0 g/I

5cl Werwolf Rosé
Schweppes DRY Tonic
mit einer Erdbeere verzieren

5cl Werwolf Rosé
2cl Gin
mit Limettenscheiben verzieren

5cl Werwolf Rosé

1 Erdbeere zerquetschen
1/2 Limette

1 TL Zucker weiB

2-3 Minzblatter

Schuss Sodawasser

Wery

7T T
".,J.L-:'
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Die Firma Binz in Forchheim am Kai-
serstuhl wurde im Jahr 2000 durch
Herrn Ludwig Binz gegrindet.

Sie beschdaftigt 35 Mitarbeiter, da-
von 18 in Vollzeit. Der Betrieb verfGgt
Uber 4.000 m? Lagerfldche undist vor
allem auf die Lohnverpackung vor
Ort spezialisiert. In den letzten Jah-
ren hat sich die Firma Binz parallel
zu einem Verpackungsspezialisten
enfwickelt — mit dem Schwerpunkt
auf Glasverpackungen fUr den stetig
wachsenden Onlineversand.

Mit dem zukunftsweisenden Produkt
,First Glass" — Flaschenversand erster
Klasse — gelang der Firma ein revolu-
tfiondrer Durchbruch auf dem Verpa-
ckungsmarkt. Dabei hat das Thema
Nachhaltigkeit oberste Prioritat.

Firmeninhaber Herr Ludwig Binz
nahm sich die Zeit, speziell fUr unser

Kundenmagazin  Wein.Lesen ein
paar Fragen zu beantworten.

Herr Binz, wann und wie sind Sie auf
die Idee der ,First Glass“ Weinver-
sandkartons gekommen?

Das war Ende 2016, Anfang 2017.
Wir als Lohnverpacker wurden vom
stark zunehmenden Onlineversand
formlich Uberrollt. FUr uns stellte sich
die Frage: Wie kann man den Auf-
wand, das Material und die Lager-
fldche des Verpackungsmaterials
reduzierene? Not macht erfahrungs-
gemdaB erfinderisch und so ist die
First Glass Verpackung aus eige-
ner Erfahrung bei unserer téglichen
Arbeit entstanden.

Von der Idee bis zur Serienproduk-
fion dauerte es 1,5 Jahre. Mittlerwei-
le ist die erste Version der First Glass
Verpackung vierfach Uberarbeitet
und optimiert worden.

BiNZ &

Wein. Verpackung. Versand.

I!{i

Flaschenversan

neu definiert

Welche Vorteile bietet diese Art der
Verpackung?

In erster Linie wird viel Material ein-
gespart. Die Einlagen zum Schutz
der Flaschen machen eine Ersparnis
von 50 % im Vergleich zu herkdmm-
lichen HUIsenverpackungen aus!
Daraus ergeben sich weitere Vor-
teile wie Gewichtseinsparung, we-
niger Verpackungsmull und gréBere
LagerkapazitGten durch geringeres
Volumen. Und das alles bei einer ein-
fachen Handhabung.

Bei uns steht das Thema Nachhal-
tigkeit an erster Stelle. Dabei orien-
tieren wir uns unter anderem an
dem neuen Verpackungsgesetz
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(seit 1.1.2019), das eine Einsparung
von Material propagiert.

Wie ist das Feedback der Kunden?
Nach anfanglicher Skepsis kommt
jetzt eine regelrechte Welle auf uns
zu. Auch bei unseren Kunden macht
sich  ein Umdenken hinsichtlich
Nachhaltigkeit und ressourcenscho-
nender Verpackung bemerkbar.

Welche Kunden beliefern Sie und
wie weit reicht der Radius?

SchwerpunktmdBig beliefern  wir
Winzergenossenschaften und Wein-
guter in Baden. Die Nachfrage hat
sich in letzter Zeit aber auch Uber-
regional und sogar infernational

WEIN & SEKTFESTIVAL

DER

LIVE-MUSIK

EXKLUSIVE
WEINE & COCK

VIELFALTIGES
PROGRAMM

Mehr Infos unter

wg-wolfenweiler.de/events

(Frankreich) stark ausgeweitet. Da-
durch zeigt sich, welch starke Dyna-
mik hinter dem Produkt steckt.

Sie haben mit der Verpackung ,First
Glass” schon eine Auszeichnung ge-
wonnen.

Ja. Das war 2018 der Innovations-
preis. Darauf sind wir sehr stolz und
es bestatigt uns, dass wir absolut
auf dem richtigen Weg sind. Zurzeit
haben wir uns fur den Umweltpreis
des Landes Baden-Wirttemberg
beworben.

Dafur dricken wir Ihnen natUrlich
ganz fest die Daumen! Vielen Dank
Herr Binz fUr dieses informative Inter-
view.

HEULEN

SIE MIT DEN
WOLFEN

Immer auf dem Laufen-
den bleiben - mit dem

NEWSLETTER

der Winzergenossenschaft
Wolfenweiler.

Jetzt anmelden und wir

SCHENKEN IHNEN 5€

beilhrer nGchsten Bestel-
lung!

wg-wolfenweiler.de
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FEINSTE KUCHE - SPARGELREZEPTE

Es ist jedes FrUhjahr eine genussvolle Liaison, wenn zarter Spargel und fruchtig-frische WeiBweine aufeinander
freffen. Als beliebter badischer Klassiker wird Spargel gerne mit Schinken, Sauce Hollandaise und Kratzete
serviert. Doch es gibt auch andere spannende Kreationen rund um das edle KultgemUse. Zwei davon méchten
wir lhnen hier vorstellen:

2

)

SPARGELSALAT
MIT ERD-
BEEREN

-
-
e

-

UNSERE WEIN-
EMPFEHLUNG

Wolfenweiler Batzenberg
Roter Gutedel tfrocken.

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN ZUBEREITUNG

DER M DEK WOLF 500 g geputzter weiBer Spargel 1. Spargel schrégin 3 cm lange

- LD 500 g kleine Erdbeeren StUcke schneiden

| 1 Bund Kerbel 2. Erdbeeren waschen, putzen und
3 EL Sherry-Essig in Scheiben schneiden

Salz Kerbel hacken

w

Pfeffer aus der MUhle
1 Prise Zucker
6 EL Traubenkerndl

4. Essig, Salz, Pfeffer, Zucker und Ol
zu einer SoBe verrUhren

5. SoBe Uber Spargel und Erd-
beeren gieBen und mit Kerbel
bestreuen

1-1,5 kg weiBer Spargel

Kartoffeln nach Bedarf

4 dUnne Kalbsschnitzel (a ca. 150 g)
2 Eier

1 EL Schlagsahne

Salz und Pfeffer

100 g Mehl

100 g Semmelbrésel

150 g Butterschmalz

Zitronensaft

1 Schalotte

4 EL Butter

100 ml WeiBwein
Saft von 'z Zirtrone
Salz und Pfeffer

3 EL Créme fraiche
Schnittlauchrdlichen

1. Den Spargel schalen und in
Salzwasser mit einer Prise Zucker
kochen (wenn moglich in einem
speziellen Spargeltopf)

2. Kartoffeln schalen und in Salz-
wasser kochen

3. Schalotte fein wirfeln und in
einem EL Butter glasig dUnsten

4. WeiBwein und den Zitronensaft
zugeben und etwas einkochen
lassen
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Mit Salz und Pfeffer
abschmecken

3 EL sehr kalte Butter unterrUhren
(kurz im Gefrierfach kGhlen)

Die Creme fraiche zugeben

Mit Schnittlauchrélichen ver-
feinern

Schnitzel mit einem Kichentuch
tfrocken tupfen und flach klopfen

. Eier, Schlagsahne, Salz und Pfef-

ferin eine groBe Schissel geben
und mit einer Gabel aufschlagen

. Mehlund Semmelbrosel jeweils in

zwei extra Schisseln geben

. Die Schnitzel zuné&chst in Mehl

wenden, dann in das Ei-Sahne-
Gemisch legen

. Zum Schluss gleichmaBig mit

Semmelbrdsel bedecken, die
Brosel aber nicht andricken

. Je 75 g Butterschmalz in zwei

groBen Pfannen stark erhitzen

. Schnitzel vorsichtig in das heiBe

Fett geben und durch gleichma-
Bige Vor- und ZurUck-Bewegun-
gen mit der Pfanne die Schnitzel
mit heiBem Fett Uberziehen

. Nach ca. 2 Minuten die Schnitzel

wenden
Dabei auch wieder das Fett Uber
die Schnitzel laufen lassen

. Die Schnitzel kurz auf Kichen-

papier abtropfen lassen und mit
Zitrone Ubertraufeln

Wolfenweiler Batzenberg WeiB-
burgunder Kabinett tfrocken

DER MIT DEM WOLF
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» SICHERN SIE SICH IHR
~ FRUHLINGSPAKET

GenieBlen Sie je zwei
Flaschen unserer besten
WeiBweine und erhalten i i ;
Sie ein Rezeptbuch i R i R | Wein &
gratis dazu!* SR ! Spargel

Der MIT DEM WOLF
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